Kärntner Buschenschenken und Weinschenken„Keinen Anspruch auf Vollständigkeit“, Aktualisierung: 25.04.2022


Bezirk St. Veit an der Glan
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Weingut Maltschnig
Christina und Christoph Maltschnig
Lebmach 1, 9556 Liebenfels
Telefon: 0664 / 430 32 12 oder 
                0650 / 600 81 89
E-Mail: office@weingut-maltschnig.at
Homepage: www.weingut-maltschnig.at


	Öffnungszeiten: 

	Ab 16. Juni 2022, jeweils Do. und Fr. ab 16:00 Uhr
Verkostungen und Gruppen gerne auch an anderen Tagen auf Voranmeldung.
Sitzplätze nur im Freien!


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Kärntner Wein

	Betriebsbeschreibung
	Auf einer kleinen Anhöhe zwischen Lebmach und Rosenbichl versteckt sich das Weingut Maltschnig, mit rund 2,5ha Rebfläche, umrandet von den eigenen Äckern und etwas Wald. Inmitten dieses Paradieses können Sie ihren Blick über den Weingarten, weiter über das Glantal bis hin zu den Karawanken schweifen lassen. Neben einer großartigen Aussicht können Sie bei uns tolle „Kärntner Weine“ zu einer guten Jause genießen. Kinder sind herzlich willkommen und es gibt genug Platz zum Spielen und Toben sowie ein paar Tiere zu sehen.


	Wegbeschreibung
	In Liebenfels Richtung Pulst den Berg hinauf abbiegen, unter der Kirche in Pulst bei der Telefonzelle rechts in die Rosenbichlerstraße einbiegen und ca. 1 km der Straße folgen. Bei der Tafel Weingut Maltschnig nochmal rechts abbiegen und dann sind Sie da. (Wir haben eine asphaltierte Zufahrt, es ist nicht notwendig über einen Feldweg zu fahren!)


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
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Buschenschenke Irregger
Thomas und Armela Liegl
Oberwietingberg 8, 9374 Wieting
Telefon: 04264/2969
E-Mail: info@buschenschenke-irregger.at 
Homepage: www.buschenschenke-irregger.at


	Öffnungszeiten: 

	Öffnungszeiten: 13. Mai bis 6. Juni 2022 und 24. Juni bis 6. Juli 2022© Netzwerk Kulinarik_Arnold_Poeschl

23. Juli bis 28. August 2022; täglich ab 14 Uhr 
Ruhetag immer Donnerstag (ausgenommen Feiertag); 

	Besonderes kulinarisches Angebot
	Berühmt ist die Buschenschenke Irregger für die zünftige Brettljause, den schmackhaften „Misthaufen“ – eine Variation aus allem, sowie den Zuckerkrusten-Reindling nach Oma’s Art. Der hauseigene Glundner mit Almbutter und das frisch gebackenen Holzofenbrot erfahren ebenfalls großer Beliebtheit bei den Gästen. Diese schätzen besonders den Panoramasitzgarten mit der fabelhaften Aussicht am Oberwietingberg. Ein kleines Highlight ist der Sonnenuntergang mit Blick auf die Kirche Maria Hilf. Tipp: Mit einem Gläschen „Bauernhugo“ die schöne Abendstimmung genießen! 
Zusätzliche Angebote: Geschenkskörbe, Feiern jeglicher Art, Catering, Urlaub am Bauernhof


	Betriebsbeschreibung
	Traditionell und modern, für Jung und Alt! Die von Familie Liegl betriebene Buschenschenke auf knapp 1000 Metern Seehöhe ist der perfekte Platz für Naturfreunde, Familien und Liebhaber des guten Geschmacks. Hochwertige Qualität sowie Naturbelassenheit der Produkte stehen am Bio-Hof im Görtschitztal an oberster Stelle. Familie Liegl ist es besonders wichtig, Traditionelles und Modernes zu vereinen. Sie legen großen Wert auf das herkömmliche Herstellungsverfahren ihrer Produkte und überzeugen zugleich mit neuen und kreativen Genussfreuden.


	Wegbeschreibung
	B92 - Görtschitztal Bundesstraße bis Wieting, nach der Ortsausfahrt von Wieting rechts abbiegen Richtung Oberwietingberg.

	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Gutes vom Bauernhof, QHS Betrieb                          Tiere zum Angreifen





	
Buschenschenke Hanebauer
Johann Kraßnig
Edling 4, 9344 Weitensfeld
Telefon: 0426/622 oder 0664/3709934 oder 0676/6622933
E-Mail: jkrassnig@aon.at 
Homepage: www.hanebauer.at


	Öffnungszeiten: 

	30. April bis 30. Oktober 2022
Donnerstag bis Sonntag ab 14:00 Uhr; Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag! 
15. August 2022 (Feiertag) geöffnet!
Busse oder größere Gruppen auf Vorbestellung


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Bei uns gibt´s den Original Gurktaler Luftgeselchten Speck der schon über alle Landesgrenzen hinaus bekannt und prämiert ist. Dazu ein gutes Glas Most, den der Chef selbst produziert. Da muss man einfach hin. 


	Betriebsbeschreibung
	Buschenschankbetrieb seit 1994, Platz für 70 Personen
Feierlichkeiten gerne Willkommen; Biker Willkommen


	Wegbeschreibung
	Von Feldkirchen kommend Richtung Steuerberg auf den Zammelsberg direkt neben der Straße – 16 km
Von Weitensfeld kommend Richtung Zammelsberg und nach Edling direkt neben der Straße – 7 km


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Gutes vom Bauernhof, QHS Betrieb                         







	
Buschenschenke Weingartner 
Christine Guschelbauer 
Rabachboden 2, 9334 Guttaring
Telefon: 0660 7346020


	Öffnungszeiten: 

	[image: C:\Users\margit.drobesch\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Outlook\VBCPSJAA\141.JPG]21. Mai bis 3. Juli 2022
23. Juli bis 11. September 2022
10. Oktober bis 6. November 2022
Samstag und Sonntag ab 14.00 Uhr
Montag bis Donnerstag 15.00 Uhr
Freitag Ruhetag


	Betriebsbeschreibung
	Wir sind ein kleiner Familienbetrieb mit beschränkten Sitzgelegenheiten daher ist eine Platzreservierung von Vorteil


	Wegbeschreibung
	B317 Althofen abfahren, über Silberegg (Ortsteil von Kappel/Krappfeld) Richtung Guttaring fahren. 2 km nach Silberegg links oben ist unser Bauernhof mit vier Gebäuden (gelbes Haus) gut von der Straße sichtbar



 

	
Buschenschenke Dachberger
Gerlinde Rinner, vlg. Simonbauer
Dachberg 7, 9330 Althofen
Telefon: 04262/3225 oder 0664/3550491
E-Mail: info@dachberger.at 
Homepage: www.dacherberger.at


	Öffnungszeiten: 

	26. April bis 12. November 2022


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Unsere Fleischprodukte werden von uns veredelt und mit viel Geduld fertig gereift.
Unsere Milch wird zu Topfen und Käse verarbeitet
Bauernbrot und Reindling und vieles mehr, wird mit liebe in Handarbeit zubereitet.
Auch die Garnituren, wie saures Gemüse und Eierschwammerln werden eigens für die Jause eingelegt.
Unsere glücklichen Hühner legen fleißig frische Eier für den letzten Schliff auf den Jausenplatten. 


	Betriebsbeschreibung
	Neben der Liebe zur Landwirtschaft ist bei den Dachbergern schon seit Generationen unsere Buschenschenke!
In der Mostschenke servieren wir Ihnen nicht nur das Markenprodukt der Dachberger, den Most, der uns von den Gästen den Namen „Mostbauer“ eingebracht hat, sondern auch alle Zutaten einer deftigen Brettljause aus eigener Produktion für Schlemmer und Genießer. 
Unsere Produkte gibt es auch in Form von Jausenplatten und Geschenkskörben zum Mitnehmen.
Für einen Kurzurlaub am Land, bieten unsere Gästezimmer, die besten Voraussetzungen für erholsame Stunden. Neben der wunderschönen Aussicht auf das Krappfeld und die Altstadt von Althofen, bietet unsere Region zahlreiche Ausflugsziele für die ganze Familie. Ein reichhaltiges Frühstück inkludiert. 

	Wegbeschreibung
	Sie finden uns auf einer Anhöhe in unmittelbarer Nähe des Kur- und Rehabilitationszentrums Althofen. (Humanomed Zentrum Althofen)


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Tiere zum Angreifen
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof





Bezirk Klagenfurt Stadt / Klagenfurt Land
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Buschenschank Schifferl vlg. Augustin
Erich Schifferl
Tessendorferstraße 140, 9020 Klagenfurt
Telefon: 0463/42659 oder 0699/11763285
Mail: buschenschankschifferl@gmail.com 
Homepage: www.buschenschank-schifferl.at


	Öffnungszeiten: 

	6. Mai bis 18. Juni 2022
1. Juli bis 13. August 2022 
26. August bis 24. September 2022
Freitag und Samstag ab 15:00 Uhr


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Roggensauerteigbrot im Holzofen gebacken. 
Augustins Hofplatte (Variation unserer Spezialitäten) 
Verschiedene Säfte (roter Basilikumsaft, Kräutersaft, Rosenblütensaft, Zirbensaft…)


	Betriebsbeschreibung
	Am Stadtrand von Klagenfurt betreiben wir seit nunmehr als 18 Jahren eine kleine, familiär geführte und gemütliche Buschenschank. Vor allem Familien mit Kindern, Hunden, Radfahrer und Ausflügler genießen das bäuerliche Ambiente, den übersichtlichen Spielplatz für die Kinder, die Tiere rundherum und unsere ausgezeichnete Jause und Most. Von Geburtstagsfeiern über Firmenfeiern, Taufen, Hochzeiten und Polterrunden – bei uns kann jede(r) sich feiern lassen. Jausenplatten, Buffets, Brot und Brötchen für zu Hause können auch außerhalb der Öffnungszeiten bestellt werden.


	Wegbeschreibung
	Von Klagenfurt stadtauswärts auf der St. Veiterstraße. Vor Billa Plus (ehem. Merkur) links und gleich wieder links auf die Tessendorferstraße. Nach ca. 1,5 km steht auf der rechten Seite ein Bauernhof -Buschenschenke Schifferl. 


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                    
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Buschenschenke Wassacher
Manfred Goritschnig
Bärndorferstraße 3, 9062 Moosburg
Telefon: 0664/220 66 55 
Mail: wassacher@aon.at


	Öffnungszeiten: 

	02. Juni 2022 bis 15. August 2022
[image: ]Donnerstag bis Sonntag von 17 – 22 Uhr
einschließlich Pfingstmontag und Maria Himmelfahrt


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Ein Highlight bei uns ist, unser Pastrami. Das ist ein Stück Rindfleisch vom Brustkern, welches nach eigener Kreation gewürzt, gepökelt, geräuchert und gekocht wird. Serviert wird es mit Vollkorntoast Senf, Kren und Essiggemüse.
Auf Vorbestellung servieren wir gebratene, kalte Stelzen. In der Buschenschanksaison 2021 haben wir unsere Speisekarte um eine Neuheit erweitert. Wir bieten Mozzarella in natur und in geräucherter Form an.


	Betriebsbeschreibung
	Wir bewirtschaften einen konventionellen Betrieb mit 40 ha und einen biologischen Betrieb mit 52 ha. 
Sämtliche Produkte die wir in der Buschenschenke anbieten sind zu 100% vom eigenen Betrieb. Schweine und Rinder werden auf unserem Betrieb geboren, gemästet und verarbeitet.
Alle unsere Fleischerzeugnisse werden nach eigener, jahrelang erprobter Rezeptur produziert.  
Die Milch für den Glundnerkäse, den Topfen, dem Liptauer, der Butter und dem Mozzarella kommt von den eigenen Milchkühen und wird von uns verarbeitet.
Unser Betrieb ist ausgezeichnet mit dem Qualitätssiegel „Gutes vom Bauernhof“ und der „AMA GENUSS REGION“ die für hochwertige Lebensmittel aus garantiert bäuerlicher Herkunft stehen. 


	Wegbeschreibung
	Von Moosburg Richtung Pörtschach, direkt neben dem Golfplatz.


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Gutes vom Bauernhof, QHS Betrieb                          Tiere zum Angreifen






	
Buschenschank Buchsbaum
Stefan Buchsbaum
Linden 7, 9074 Keutschach
Telefon: 04273/2087
Mail: buchsbaum.st@gmx.at
Homepage: www.buschenschank-buchsbaum.at


	Öffnungszeiten: 

	29. April bis 14. November 2022; Mittwoch bis Sonntag ab 13 Uhr


	Betriebsbeschreibung
	Eine bäuerliche Buschenschank in der Nähe des Aussichtsturm Pyramidenkogel, mit sonniger Terrasse und Spielplatz für die Kinder.


	Wegbeschreibung
	Pyramidenkogel Landesstraße Richtung Pyramidenkogel folgen. Nach dem Restaurant Karawankenblick rechts abbiegen und der Straße ca. 500 m folgen. 


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Einkaufen auf dem Bauernhof
 Radfahrerfreundlich                                                    








Bezirk Völkermarkt
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MOSTBUSCHENSCHANK - KAUSCHLER
Franz Kuschnig
St. Radegund 7, 9113 Ruden
Telefon: 0664 9150618
Mail: f.kuschnig@aon.at 


	Öffnungszeiten: 

	03. Juni 2022 bis 03. September2022, 
Pfingstmontag 06. Juni 2022 und Mariä Himmelfahrt 15. August 2022 geöffnet, 
Mittwoch und Donnerstag ab 17:30 Uhr geöffnet, 
Freitag bis Sonntag ab 15:30 Uhr geöffnet
Montag und Dienstag sind Ruhetage

	Besonderes kulinarisches Angebot
	Schinkenbrot mit mild gewürzten gekochten Schinken, Krenn und Ei.
Käse mit Zwiebel Essig und Kernöl
Käferbohnensalat mit Ei und Kernöl (Nur am Wochenende)


	Betriebsbeschreibung
	Betrieb im Nebenerwerb. 
Buschenschank seit 1985,
Rinder, Schweinehaltung, Freilaufhühner.


	Wegbeschreibung
	von Vökermarkt – Ruden, Richtung Lavamünd – Untermitterdorf -St. Radegund in der Nähe der Kirche. 
Visa vi Fa. URBAS/Eis
Betriebsstätte in Gelb
Bauernhaus in Blau


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Tiere zum Angreifen
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Andrea Fleiss; vlg. Paradies
Schilterndorf 24, 9150 Bleiburg
Telefon: 0650/9150023; 0650/9150024
Mail: buschenschenkefleiss@gmail.com 


	Öffnungszeiten: 

	29. April 2022 bis 28. August2022 Montag ist Ruhetage (außer Feiertag)
Pfingstmontag geöffnet!

16. September 2022 bis 23. Oktober 2022, nur von Freitag bis Sonntag
Plattenservice jederzeit möglich
Feiern (ab 10 Personen) auf Anfrage möglich


	Besonderes kulinarisches Angebot
	ein vielfältiges Angebot an belegten Broten 
gemischte Salate mit Hülsenfrüchten und frischen Kräutern 
vielfältige Käseplatten
saurer Käse mit frischem Gemüse
selbstgemachte vegetarische/vegane Aufstriche 
regelmäßig frisch gebackener Reindling 
selbstgemachte Marmelade und eigens erzeugter Honig


	Betriebsbeschreibung
	Die Buschenschenke Fleiss bietet ein warmes Ambiente, besonders durch die gemütliche Bauernstube, die liebevoll eingerichtet ist. Eine Weinlaube und viele Sitzmöglichkeiten im Freien ermöglichen einer Vielzahl an Gästen einen besonderen Aufenthalt, welcher durch freundliche Bedienung begleitet wird. Den Gästen wird ebenso eine bunte Auswahl an Speisen und Getränken geboten, die vorwiegend hausgemacht sind. Auf individuelle Wünsche wird versucht bestmöglichst einzugehen. Der Betrieb ist umgeben von vielen Obstbäumen, einem Garten, Tieren und einem Spielplatz, so dass vor allem den Kindern unter den Gästen der Spaß nicht zu kurz kommt. 


	Wegbeschreibung
	Völkermarkt – Bleiburg – Kreisverkehr – ca. 2 km Lavamünderstraße – linke Seite unter der Heiligengraber-Kirche


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Tiere zum Angreifen
 Radfahrerfreundlich                                                    



Bezirk Wolfsberg 
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Buschenschank Lippitz vlg.Oberländer
Lippitz, vlg. Oberländer
Kollnitzgreuth 1, 9470 St. Paul/Granitztal
Telefon: 0664/1107106
Mail: Buschenschank@Lippitz.biz
Homepage: www.mostyrium.at 
© Friedl


	Öffnungszeiten: 

	28. April 2022 bis 03. Juli 2022
04. August 2022 bis 02. Oktober 2022
jeweils Donnerstag bis Sonntag


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Kärntner Wein vom eigenen Weingarten
Große Mostauswahl (mindestens 10 Sorten)
Kommentierte Verkostungen für Saft/Most/Wein/Destillate buchbar.


	Betriebsbeschreibung
	Buschenschänke mit Rundumblick aufs Granitztal und der Koralpe
Urige Jausenhütten mit großem Spielplatzangebot für die Kinder
Reservierungen empfohlen


	Wegbeschreibung
	

	Zusätzliche Informationen
	 Radfahrerfreundlich






Bezirk Villach
	
Mostschenke Zauchner
Martin und Margit Bürger
Michalerstraße 159, 9500 Villach
Telefon: 0650/6341948 oder 065076341947 oder 04252/2066
Mail: martin.buerger@live.at


	Öffnungszeiten: 

	

	Besonderes kulinarisches Angebot
	Wer liebt nicht die besonderen Bauernspezialitäten wie Speck, hausgemachte Würstl, Käse, Pasteten, Brot und natürlich Salami? Beim „Zauchner“ erhalten Sie alles was das Herz begehrt und was für eine zünftige Jause wichtig ist: Verschiedene Salamispezialitäten aus eigener Produktion sowie unsere bekannten Schweinsbratenbrote. Probieren Sie unseren hauseigenen Wein „Isabella Rosé“.


	Betriebsbeschreibung
	Wir betreiben eine Land- und Forstwirtschaft mit Milchwirtschaft und Schweinemast.
Im Sommer von Mai bis Oktober haben wir unser Mostschenke geöffnet. Man kann aber auch das ganze Jahr über Produkte Ab Hof erwerben.


	Wegbeschreibung
	Die Zauchner Mostschenke befindet sich am westlichen Ortsende von Zauchen in der Michaelerstraße, unmittelbar hinter dem Durchlass rechts Richtung Villach.


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Tiere zum Angreifen






	
Buschenschenke Kofler
Manuel Kofler; vlg. Ölgishof
Innerteuchen 32, 9543 Arriach
Telefon: 0650/5305980
Mail: jpirker5@gmail.com


	Öffnungszeiten: 

	21. Mai 2022 bis 02. Oktober 2022


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Unseren Most und Apfelsaft machen wir selbst. Alle Säfte werden selbst angesetzt und nach eigenem Rezept verfeinert. 
Über die Fütterung unserer Schweine, bis hin zum Suren oder Selchen, liegt alles in unserer Hand, wird von uns selbst zubereitet und landet zu guter Letzt auf dem Brettl´n der zufriedenen Gäste.
Der Käse und die Aufstriche sind selbstgemacht, aus unserer hofeigenen Milch.
Die Mehlspeisen sind selbstverständliche hausgemacht.


	Betriebsbeschreibung
	Inmitten von wunderschönen Bergen mit Aussicht auf die Gerlitzen und den Mirnoch, auf 1200m Höhe, liegt der Ölgishof – ein „Plätzchen“ inmitten unberührter Natur zum Ausspannen und Genießen.
Nicht nur von außen ist der zum Hof gehörende „Troadkostn“ interessant, denn im Inneren werden die teilweise prämierten Edelbrände gelagert und im Oberstock der luftgetrocknete Speck. 
Für die „Kleinen“ gibt es jede Menge Tiere in unserem Streichelzoo.
Und natürlich werden Ihnen köstliche Gaumenfreuden Marke „Eigenbau“ angeboten.


	Wegbeschreibung
	Von Villach kommend Richtung Feldkirchen, ca. 1km nach der Gerlitzen Nordabfahrt links abbiegen und noch ca. 2km bis zur Buschenschenke. 


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Tiere zum Angreifen
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Hofladen Berger
vlg. Printschler
Buchholzerstraße 6
Telefon: 0664 73441167
Mail: hofladen-berger@aon.at
Homepage: www.elli-riehl-puppenwelt.at


	Öffnungszeiten: 

	© KOMPAN




	Besonderes kulinarisches Angebot
	Unser Bauernbrot, das aus eigenem Roggen mit Sauerteig im Holzofen gebacken wird, die gefüllte Butter die im Gegendtal die Osterjause abrundet, unsere Bergenossi, die Kuh-Käs-Kugeln und noch viele andere Gegendtaler Spezialität aus unserem Haus, sind ein Geheimtipp für echte Genießer.  
Jausenplatten oder Geschenkkörbe zum Abholen erhalten Sie auch außerhalb der Öffnungszeiten.


	Betriebsbeschreibung
	Speck, Würste, Käse, Brot, Most und Schnaps – in unserer Buschenschank werden alle Gegendtaler Spezialitäten kredenzt, die zu einer typischen kärntnerischen Bretteljause gehören und aus der eigenen Land- und Forstwirtschaft stammen.
Der Hofladen Berger produziert unter den Qualitätsmarken "Gutes vom Bauernhof" und "Genussland Kärnten".  Zahlreiche Auszeichnungen zeugen von der hohen Qualität unserer Produkte. Darauf sind wir stolz.
Die regionalen Schmankerln können Sie auch in unserem Hofladen einkaufen und mit nach Hause nehmen.


	Wegbeschreibung
	Nach der Autobahnabfahrt Ossiachersee, Richtung Treffen, 3 km nach dem Ortskern auf der rechten Seite, 
direkt bei der Elli Riehl Puppenwelt


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Gutes vom Bauernhof, QHS Betrieb                         
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
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Der BioZitrusgarten
Michael Ceron
Blumenweg 3, 9583 Faak am See
Telefon: 0664 5403321
Mail: office@ceron.at
Homepage: www.zitrusgarten.at


	Öffnungszeiten: 

	01. April 2022 bis 30. September 2022

	Besonderes kulinarisches Angebot
	Spezialitäten, was unterscheidet mich von Mitbewerbern? BioZitroneneistee, BioZitrusfrüchte in Sorten eingelegt – süß oder in Salz;
BioLimoncello, BioPralinen, BioGin, BioZitronenhonig, BioZitronenChilli;


	Betriebsbeschreibung
	Der BioZitrusgarten ist ein spezielles botanisches Zentrum für Zitruspflanzen aus aller Welt. Von rund 240 verschiedenen Sorten werden Früchte geerntet, welche zu besonderen Spezialitäten verarbeitet werden.


	Wegbeschreibung
	Im Ort Faak am See unter der Bahnunterführung durch (Richtung Burgarena Finkenstein) dann kommen schon die Hinweisschilder.






	
Buschenschenke Winkler
Maria Winkler, vlg. Fleu
Oberdorferweg 49, 9231 Köstenberg
Telefon: 04274/7147; 0664/1611563
Mail: winkler.doris@A1.net 


	Öffnungszeiten: 

	4. Juni 2022 bis 25. September 2022


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Brettljause mit 1 Hausbrand, Schinkenplatte, Speckplatte, diverse Brote, Kärntner Reindling, Apfelstrudel, Most, Süßmost, eigene Säfte, diverse Schnäpse


	Betriebsbeschreibung
	Ein als Familienbetrieb geführtes Haus ladet zum Erholen ein. Lassen Sie sich mit Produkten aus der eigenen Landwirtschaft verwöhnen. Idealer Ausgangs- und Zielpunkt bei Wanderungen und Radtouren (Alpen Adria Trail). Golfplatz Köstenberg 500 m
2021 – 30 Jahre Buschenschenke


	Wegbeschreibung
	Von Velden oder Wernberg in Richtung Golfplatz / Köstenberg nach Oberdorf


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                    





Bezirk Feldkirchen
	
Buschenschenke Rogatsch
Siegrid Rogatsch, vlg. Meschutznig
Ossiachberg 20, 9552 Steindorf
Telefon: 0664/1207890
Mail: siegrid.rogatsch@gmail.com 


	Öffnungszeiten: 

	[image: C:\Users\margit.drobesch\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Outlook\VBCPSJAA\66688414_2385025185076465_202374559725256704_n.jpg]

	Besonderes kulinarisches Angebot
	Von schmackhafter Brettljause bis hin zu verschiedenen belegten Broten

	Betriebsbeschreibung
	Der Betrieb liegt auf 1057m Seehöhe über dem Ossiacher See. Genießen Sie die Produkte aus der eigenen Erzeugung mit Blick über den Ossiacher See.


	Wegbeschreibung
	direkt im Ortsgebiet von Steindorf auf die Bergstraße abbiegen. Dem Straßenverlauf 5 km folgen. Der Weg ist beschildert.


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Tiere zum Angreifen
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Rudolf Spiess, vlg. Kölbl
Maltschach 1, 9560 Steindorf
Telefon: 0664/73666036
Mail: info@buschenschank-koebl.at 


	Öffnungszeiten: 

	09. Juni 2022 bis 14. August 2022 immer 
Donnerstag bis Sonntag ab 15 Uhr© Elias Jerusalem

Montag, Dienstag und Mittwoch sind Ruhetage. 


	Besonderes kulinarisches Angebot
	SILBER für Apfelsaft, Marillenbrand, Kranewetterbrand und
BRONZE für Birnenmost bei der Landesobstbewertung 2021.


	Betriebsbeschreibung
	Die beliebteste Buschenschenke im Bezirk. 
Schon „da Großvata“ hat seinerzeit hervorragende Wurst, Speck und Most „gmacht“ fürs Standl am See. 
Heute ist „der Kölblhof“ der führende Direktvermarkter im Bezirk ein traditionsreicher Betrieb mit höchstem Qualitätsstandard, jahrzehntelangem Verarbeitungs – Know-how und einer prachtvoll gelegenen Komfort- Buschenschank, die landesweit Gäste anzieht.
Es erwartet Euch: das Beste aus der „Räucherkammer“ und dem Backofen, aus dem Mostkeller, der Schnaps-Brennerei und dem Bauerngartl. Natürlich nur eigene, ehrliche Produkte und alles hausgemacht.


	Wegbeschreibung
	B95 zwischen Radweg und Feldkirchen, Abzweigung Niederdorf – Sittich – Maltschacher See, ca. 1,5 km, gut beschildert. 


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
 Tiere zum Angreifen                                                     Gutes vom Bauernhof, QHS Betrieb






	
Buschenschenke Burgwein Glanegg „Meierei“
Franz und Alexander Lassnig
Mautbrücken, 9555 Glanegg
Telefon: 0676/5798892
Mail: winzer@burg-wein-lassnig.at 


	Öffnungszeiten: 

	19. Mai bis 28. Juli 2022
28. Juli bis 18. September 2022
Donnerstag und Freitag von 16 – 22 Uhr

Sturm- und Weinfest am 22. Oktober 2022 ab 14 Uhr


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Selbst erzeugte Produkte vom Haus- und Mangalitzaschwein, Biohochlandrind, Wild und selbst gebackenes Roggenbrot.


	Betriebsbeschreibung
	Direkt unter der Burg Glanegg liegt der Heurigenbetrieb „Meierei“ der Familie Laßnig. Dort werden der gekelterte Wein sowie die selbstproduzierte Jause angeboten. Die Meierei befindet sich inmitten des Weingartens und bietet einen herrlichen Blick ins Glantal. Gemütliches Ambiente.


	Wegbeschreibung
	Direkt unter der Burgruine Glanegg, an der B94 zwischen St. Veit an der Glan und Feldkirchen abzweigen in Mautbrücken (Glanegg)


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           für Rollstuhlfahrer geeignet
 Radfahrerfreundlich






	
Buschenschenke Sonnenleitenhof - Kogler
Karoline und Wilfried Kogler, vlg. Sonnleitenhof
Sonnleitenweg 1, 9554 St. Urban am Urbansee
Telefon: 0676/5821190
Mail: wkogler@aon.at
Homepage: www.sonnleitn-hof.at; www.molkeschwein.at


	Öffnungszeiten: 

	[image: C:\Users\margit.drobesch\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\Content.Outlook\VBCPSJAA\Selchen_Juni_2019_(c)_Arnold_Poeschl_0804.jpg]© Netzwerk Kulinarik, Arnold Poeschl




	Besonderes kulinarisches Angebot
	Unser vielfältiges Angebot beinhaltet verschiedene Kärntner Spezialitäten wie Jausenplatten – geschnitten oder rustikal, auf Wunsch luftgetrocknet oder geräuchert, verschieden belegte Brote, Prosciuttoteller, Sulze oder Rindfleischsalat. Auch für Vegetarier werden schmackhafte Alternativen angeboten. Als Aperitif einen Apfelcider, selbsterzeugte Moste, Säfte, verschiedene Edelbrände oder einen unserer Cocktails mit hauseigenem Gin. Und als Abschluss einen hausgemachten Reindling oder Topfenkuchen sowie verschiedene Eissorten.


	Betriebsbeschreibung
	In St. Urban am Urbansee, dem sonnigen Herzen von Kärnten liegt die Buschenschenke Sonnleitnhof. Nach traditionellen Hausrezepten werden hier qualitativ hochwertige Lebens- und Genussmittel hergestellt. Die vielfach ausgezeichneten Produkte werden von Feinschmeckern sehr geschätzt. Eine Besonderheit des Sonnleitnhofes ist, dass am Hof jedes Schwein täglich mit regionaler Qualitätsmolke und hofeigenem Getreide gefüttert wird. Die aus dem „Kärntner Molkeschwein“ hergestellten Produkte sind ein Genuss der Sonderklasse.
Zur großen Freude der Kinder verfügt die Buschenschenke auch über einen Spielplatz.


	Wegbeschreibung
	Klagenfurt- Pitzelstätten – Liebenfels -Glantschach – St. Urban am Urbansee
St. Veit – Liebenfels – Glantschach - St. Urban am Urbansee
Feldkirchen – Richtung St. Veit – Abzweigung St. Urban am Urbansee


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Radfahrerfreundlich                                                    
 Einkaufen auf dem Bauernhof                                    Tiere zum Angreifen                                                    
 Gutes vom Bauernhof, QHS Betrieb



Bezirk Spittal an der Drau
	
Buschenschenke Kotsch
Hermann Fröschl
Unterpirkach 12, 9781 Oberdrauburg
Telefon: 4710/29770 
Mail: herta@kotschhof.at
Homepage: www.kotschhof.at


	Öffnungszeiten: 

	14. Mai 2022 bis 30. Oktober 2022


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Mohnnigelen

	Betriebsbeschreibung
	Auf unserem rundum gepflegten und sauberen Hof finden Sie eine intakte kleinbäuerliche Landwirtschaft vor, wo viele Lebensmittel noch selbst erzeugt und Ihnen angeboten werden. Genießen Sie eine kräftige Jause aus unseren Naturprodukten, wie frischer Milch, Käse und Topfen, Eiern aus Freilandhaltung, Hauswürsten und Speck, selbstgebackenem Brot und täglich frischen Mehlspeisen nach alten Hausrezepten. Hausgebrannte Schnäpse und fruchtige Liköre, Apfelmost und Apfelsaft, diverse Fruchtsäfte und Marmeladen runden unser kulinarisches Angebot ab. Selbstverständlich können Sie alle unsere hausgemachten Produkte auch im Ab-Hof-Verkauf bei uns erwerben.

	Wegbeschreibung
	In Oberdrauburg links über die Draubrücke Richtung Gailberg, rechts abbiegen Richtung Pirkach ca. 4 km.


	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Tiere zum Angreifen
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
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Familie Reiter
Lainach 17, 9833 Rangersdorf, Mölltal
Telefon: 4822/372 
Mail: office@hatzhof.at
Homepage: www.hatzhof.at


	Öffnungszeiten: 

	01. Jänner 2022 bis 31. Dezember 2022, 
ab 16 Uhr geöffnet. Sonntags geschlossen


	Besonderes kulinarisches Angebot
	Unser Renner: Mölltaler Jausenkorb ab € 25,-; 
Im Gesundheitskörberl, liebevoll verpackt, finden sich Heilkräuter aus dem eigenen Garten oder von der Hatz-Alm z.B. Lärchenpech-Creme, Johanniskraut-Tinktur, Fichtennadelaufstrich oder Lavendelsirup – hergestellt nach alten Hofrezepten, bei genauer Beachtung der Mondphasen.


	Betriebsbeschreibung
	25 – Jahr – Jubiläum- Buschenschank und Direktvermarktung am Hatzhof!
Aus einem alten Pferdestall entstand in liebevoller Kleinarbeit ein uriges Lokal mit ca. 50 Sitzplätzen. Gleichzeitig können alte landwirtschaftliche Maschinen, Geräte und Bilder aus den vorigen Jahrhunderten besichtigt werden.
Unsere Spezialitäten aus eigener Erzeugung werden auf einem rustikalen Buffet, einem alten Mühlrad, zum selber Nehmen, angerichtet. Ob Familien- Firmen- oder Privatfeiern – bei einer Hatzhof-Jause mit Hofmischung, Mostdudler oder Hollersaft, beim offenen Herdfeuer fühlen sich alle rundherum wohl.


	Wegbeschreibung
	Mölltaler Bundessttraße – zum Feuerwehrhaus Lainach – Beschilderung Hatzhof im Ort

	Zusätzliche Informationen
	 Kinderfreundlich                                                           Tiere zum Angreifen
 Radfahrerfreundlich                                                     Einkaufen auf dem Bauernhof
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