[image: image1.jpg]


[image: image2.png]MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND, LAND UND EUROPAISCHER UNION

KAKN T E-h)

AGRARREFERAT

Europdischer Landwirtschaftsfonds
fir die Entwicklung des ldndlichen
Raums. Hier investiert Europa in
die landlichen Gebiete.

lebensministerium.at



[image: image3.emf][image: image4.png][ 4

LANDLICHES
FORTBILDUNGSINSTITUT





Kärntner Käse- Joghurt- und Butterprämierung 2017
Milchverarbeiter aufgepasst! 
Heuer gibt es in Kärnten wieder eine landesweite Verkostung von bäuerlichen Milchprodukten. 
Gemeinsam mit der Landwirtschaftskammer organisiert der Landesverband bäuerlicher Direktvermarkter bereits zum siebten Mal eine Verkostung von Käse- Joghurt- und Butterspezialitäten. 
Weiters wird im Zuge der Prämierung auch eine Sammelaktion für eine bakteriologische Untersuchung angeboten!
Prämierungsgegenstände

· Frischkäse und Frischkäsezubereitungen aus Kuh-, Schaf- oder Ziegenmilch 

· Weichkäse, Schnittkäse, Hartkäse aus Kuh-, Schaf- oder Ziegenmilch

· Regionale Spezialitäten (Glundner Käse, Graukäse, andere innovative bäuerliche Produkte)

· Sauermilchprodukte (Joghurt, Fruchtjoghurt, Joghurtdrinks und Molkegetränke) aus Kuh-, Schaf- oder Ziegenmilch

· Butter

Sensorische Beurteilung

Die sensorische Beurteilung erstreckt sich auf vier Kriterien:  Aussehen – Äußeres (Oberfläche, Rinde, etc.), Aussehen – Inneres (Farbe, Lochung, etc.), Konsistenz, Geruch und Geschmack sowie bei der Butter auf die Wasserfeinverteilung. Für jedes Kriterium werden max. 5 Punkte vergeben, die in Verbindung mit einem Gewichtungsfaktor zu einer maximalen Gesamtpunkteanzahl zu 100 Punkten führen kann. 

Bakteriologische Untersuchung

Rechtliche Bestimmungen besagen, dass Produzenten ihr risikoreichstes bzw. mengenmäßig stärkstes Produkt im Sinne der Eigenkontrolle bakteriologisch untersuchen lassen müssen (siehe Leitlinie für bäuerliche Milchverarbeitungsbetriebe). Für alle Käseproben ist deshalb eine regelmäßige bakteriologische Untersuchung erforderlich. Die Landesverband der bäuerlichen Direktvermarkter hat hierfür vergünstigte Preise ausgehandelt. 
Die Tarife für die bakteriologische Untersuchung bei der Lebensmitteluntersuchungsanstalt sehen wie folgt aus: 
· Paket 1: Untersuchung  für pasteurisierte Milchprodukte


   

€   90,-
· Paket 2: Untersuchung  für Rohmilchprodukte




              € 100,-
· Zusätzlich: Freiwillige  Bestimmung des F.i.T. Gehaltes (verlangt zusätzlich 500g  pro Produkt)
€   30,-
Für die Teilnahme an der Verkostung ist eine bakteriologische Untersuchung verpflichtend. Außer es gibt ein amtliches Untersuchungszeugnis, dass nicht älter als 6 Monate ist. 
Im Zuge der Eigenkontrolle kann natürlich jeder Betrieb sein Produkt untersuchen lassen, ohne dass er an der Verkostung teilnimmt, sprich anonyme Produktuntersuchung außer Konkurrenz zu vergünstigten Tarifen.
Vorzugsweise soll Topfen, Weichkäse, Butter oder geschmierter Käse untersucht werden = risikoreiche Produkte.

Ablauf der Prämierung

· Rücksendung der unterzeichneten Teilnahmekarte (siehe anbei) an die 
            Landesverband bäuerlicher Direktvermarkter, z.H. Susanne Linecker-Grausberg, Museumgasse 5,    

            9020 Klagenfurt oder via Mail an direktvermarkter@lk-kaernten.at  
            ( Anmeldeschluss: Freitag, 17.März 2017
· Abgabe der Proben für die Untersuchung im Labor in Ihrer LK- Aussenstelle:

	 Bezirk Feldkirchen, am Mo, 20.März 17        

 von 12.30 bis 14.00 Uhr
	Bezirk Klagenfurt, am Di, 21.März 2017

von 09.00 bis 11.00 Uhr; Büro DV-Verband

	Bezirk St.Veit, am Mo, 20.März 17 

von 08.30 bis 11.00 Uhr
	Bezirk Hermagor, am Mo, 27.März 2017

von 09.00 bis 11.00 Uhr

	Bezirk Wolfsberg, am Mo, 20.März 2017

von 08.30 bis 11.00 Uhr
	Bezirk Villach, am Mo, 27.März 2017

von 12.30 Uhr bis 14.00 Uhr

	Bezirk Völkermarkt, am Mo, 20.März 2017

von 12.30 bis 14.00 Uhr
	Bezirk Spittal, am Di, 28.März 2017

von 08.30 bis 12.00 Uhr


· Prüfung und sensorische Beurteilung der eingesendeten Proben erfolgt durch eine 
unabhängige Fachjury am 27. April 2017 im Bildungshaus Schloss Krastowitz, 
Abgabe der Proben für Sensorik am 26.April 2017, vormittags in der jeweiligen AST, Info folgt!
· Teilnahmegebühr pro Produkt € 40,-; für Betriebe mit dem Qualitätsprogramm „Gutes   

  
vom Bauernhof“ und Bio-Austria Betriebe € 25,- je Produkt;
· Die Reste der Verkostung werden karitativen Zwecken zur Verfügung gestellt.
Abgabe für die bakteriologische Untersuchung – was ist mitzubringen/auszufüllen:
· LABOR-Probenbegleitschein ausfüllen

· 5 Proben mit je 100g Ihres risikoreichsten Produktes – einzeln seperat abgepackt und gekühlt
· Bei der freiwilligen Bestimmung des F.i.T.-Gehaltes bedarf es weitere 500g des jeweiligen Produktes
· Produkte werden anonymisiert abgegeben – also ohne Etikettierung!

Abgabe für die sensorische Prüfung – was ist mitzubringen/auszufüllen:
· Probenbegleitschein für jedes Produkt ausfüllen

· Butter 0,5kg (2 Stück)
· Hart, Weich - und Schnittkäse 1 kg – in zwei repräsentativen Stücken zu je ca. 0,5kg
· Joghurt, Sauermilchprodukte, Weichkäse in Laibchen und Frischkäse je 3 Einheiten
· Produkte werden anonymisiert abgegeben – also ohne Etikettierung!
Auszeichnung

Die Leitung für die sensorische Prüfung übernimmt Eduard Hauß von Lebensmitteltechnologischen Zentrum in 
Wieselburg. Termin für die Prämierungsfeier wird noch bekannt gegeben. Die Topp- Produkte der Prämierung werden für die GenussKrone Österreich 2018/19 nominiert.
Anmeldung und weitere Informationen beim
Landesverband bäuerlicher Direktvermarkter Kärnten, Museumgasse 5, 9020 Klagenfurt
(  0463/5850-1393 oder (  direktvermarkter@lk-kaernten.at
Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung!

	Für die Landwirtschaftskammer Kärnten
Leiterin Referat LebensWirtschaft
	Für den Landesverband bäuerlicher
 Direktvermarkter Kärnten; Spezialberaterin für Direktvermarktung

	
	

	Mag.a Friederike Parz e.h.
	Susanne Linecker- Grausberg  e.h.
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